20. december 2006

— Kartoffelpizzaen er fandeme fed
Mik Schack er kun begejstret for dele af Bryggens butiksliv.
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Af Anne Rumland
redaktion@bryggebladet.dk

Hveruge rusker Mik Schack
godt og grundigt op i de
danske mad- og indkebsva-
ner i programmet Hjemme-
service pa DR2.

Bryggebladet rendte til-
feeldigt pa ham hos Bryg-
gens italienske bager Il
Pane de Mauro, og da vi i
sidste nummer praesentere-
de resultatet af mini-under-
segelsen af bryggeboernes
butiksensker, s var det me-
get naturligt at sperge Mik
Schack om hans indtryk af
butikslivet pid Bryggen.

Selvom »interviewet«fore-
gik midt imens Mik Schack
var pd indkeb med kare-
sten og det neesten var over-
staet inden det var begyndlt,
sa forhindrede det ham ikke
i kaste en raekke markante
holdninger til butikslivet og
Bryggen op i luften.

Skulle man fa lyst til en
bid bred eller et par kilo er
Mik Schack i hvert fald ikke
itvivl:

—I1 Pane laver det bedste
bred overhovedet. Deres to-
kilos filonebred kan jeg slet
ikke sta for. Kartoffelpizza-
en — den er fanme ogsé fed.
Og Mauros mors olivenolie
er en af mine favoritter.

Mik Schack har veret en
flittig gaest hos Il Pane i de
fire ar, butikken har eksi-
steret. Men adspurgt til de
ovrige butikker pa Bryggen
er han mere forbeholden.

— De andre butikker bru-
ger jeg kun yderst sjeldent.
Til gengaeld tager jeg nu tit
turen over Bryggebroen for
at komme ud til Kedbyen.

Schack har frekventeret
Bryggen i en del ar, da kae-
resten bor herude, ligesom
han ogsi flere gange har
spillet vaskebratsblues
sammen med Cross og Os-
termann i kulturhuset.

Davi taler om butikkerne,
supplerer karesten med, at
»SuperBrugsen er vi ikke
seerligt begejstrede for«.
Sa der er hun enig med en
masse af de leesere, der del-
tog i undersegelsen, og som
udtrykte stor utilfredshed
med Brugsen.

Som meningsdanner har
Mik Schack ogsad en kom-
mentar til livet p4 Bryggen
i al almindelighed:

— Det er et infamt bolig-
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Mik Schack elsker Bryggens italienske bager.

byggeri herude. Det var
ubrugeligt tidligere — med
Sojakagefabrik og sé videre
— men det har taget over-
hénd i retning af det rene
snobberi.

— Der er géet ren gradig-
hed i den med Peter Norvig
og hans fucking kone. High
society-byggeri og en snob-

beverdi, der er helt hen i
vejret.

Og s ruller Mik Schack
sig ellers ud om hele havnen
og det sorgelige i, at man
har solgt sig selv for ussel
mammon med byggeri, der
vender ryggen til vandet, og
betonmure, og den fir ikke
for lidt.

Foto: Anne Rumland

I sendags handlede Mik
Schacks Hjemmeservice i
ovrigt netop om Bryggen.
Han var pa besog i det an-
derledes spisested Madeli-
nes Madteater, som Bryg-
gebladet i ovrigt besogte
tidligere pa aret. Program-
met kan ses eller genses pa
www.dr.dk/hjemmeservice

Kab et gavekort til dejlig
massage i Slowmotion.

Ring og bestil tid hos massgr

0g ernaringskonsulent
Per Jensen tif. 32 57 68 71

eller mobil 40 55 68 60

slowmotion

www.slowmotion.dk

MASSAGE

— EN GOD JULEGAVE

center for sundhed & velvaere

KLiP

2000

Islands Brygge 1B
© 32548102

Abningstider:
Tirsdag-fredag 9.30-17.30
Torsdag dog til 19
Lerdag 9.00-13.00
Mandag lukket

Vi gnsker vore kunder
gleedelig jul og godt nytar

professi

fra
kr. 499,

onel fon
HH Simonsen

aristo

cafe e restaurant

NYTARS-MENU 2006

3 SLAGS DSTERS
NATUREL MED CITRON OG DILD.
GRATINERET MED HOLLANDAISE OG RUCOLA.
POCHERET MED VINAIGRETTE.
CHAMPAGNE:
PHiILIPPE PRIE BRUT, NEUVILLE-SUR SEINE

OVNBAGT TORSK
MED SENNEPSFLAN | K@RVELSUPPE..
CHAMPAGNE:
NicoLAs FEUILLATTE, BLANC DE BLANCS, MILLESIME 1999

ToOURNEDOS AF OKSEM@RBRAD
MED POMMES FONDANT, EN GULERODSPURE
OG TROFFELGLACE.
CHAMPAGNE:
CuvEE GRAND SIECLE BRUT, LAURENT PERRIER, TOURS-SUR-
MARNE, ARGANG 93-95-96

LUN MANDELTARTE
MED KAZARNEMALKSSORBET.

CHAMPAGNE:
VEUVE CLICQUOT PONSARDIN, VINTAGE RicH, MILLESIME

1999

EFTER MADEN SERVERER VI KAFFE MED PETIT FOUR, OG
KL. 24.00 VIL DER SELVF@LGELIG STA ET GLAS AFK@LET
CHAMPAGNE.

PRIS FOR HELE ARRANGEMENTET
999;-

Vi takker
for
dret der gik
og
onsker alle

en gladelig jul

og
et godt nytar

Bemaerk: Vi holder lukket
fra 1. til og med 25. januar

Café:

Man.-tors.: 11.00-21.30
Fre.: 11.00-22.00

Lgr.: 10.00-22.00

Sgn. 10.00-20.30

Restaurant:
Man.-tors.: 17.30-21.30
Fre.: 17.30-22.00

Lgr.: 17.30-22.00

Sgn.: 17.30-20.30

Cafe ét Restaurant Aristo
Islands Brygge 4 - 2300 Kgbenhavn S

Bordreservation kan ske p3
www.cafearisto.dk eller pa tlf. 32 95 83 30




